
Diner 
A P E R I T I E V E N
Broodplank focaccia met diverse smeersels 8.50
Oester met bloody mary vinaigrette  4.50 per stuk
Visplank met diverse soorten vis   14.50
Vleesplank van diverse soorten Friese vleeswaren 14.50
Kaasplank met diverse soorten kaas   12.50

V O O R G E R E C H T E N
Tomatensoep huisgemaakt met of zonder ballen 8.00
Friese uiensoep gegratineerd met kaas  8.00
Carpaccio van diamanthaas met bleu de Wolvega 14.50
Steak tartaar op klassieke wijze met jalapeño schuim 14.50
Tataki van tonijn op frisse salade met wasabi mayonaise 14.50
Hollandse garnalen met groene appel en cocktailsaus 14.50
Gerookte paling op toast van suikerbrood met mierikswortel crème 14.50
Gegratineerde paddestoelen uit de oven 12.50

H O O F D G E R E C H T E N
Entrecote met sjalotjus en aardappelmousseline 29.50
Spareribs met korean bbq lak  29.75
Lamskotelet met pompoenpuree en portsaus 24.75
Eendenborst met kersensaus, rode kool en hazelnootcrumble 28.50
Biefstukpuntjes met roergebakken groenten in Aziatische saus 27.50
Kalfsschnitzel met boerengarnituur  26.00
Zalmfilet met teriyaki lak, noodles en bimi 25.75
Gamba’s in olijfolie met knoflook en peterselie 27.50
Slibtong 2 stuks, met beure blanc en appel venkel salade 27.50
Kaasfondue met brood, paprika, champignons en krieltjes 27.50
Cajun burger met diverse toppings  24.50
Spitskool met misoboter, champignons en krokante ui 24.50

Bij al onze hoofdgerechten worden friet en salade geserveerd.

N A G E R E C H T E N
Tiramisu  11.50
Witte chocolademousse met pruim  11.50 
 Wentelteefjes van suikerbrood met een bol ijs en karamelsaus 11.50
Dame Blanche met chocoladesaus of advocaat 9.50
Kaasplank van diverse soorten kaas  12.50

Geserveerd vanaf 17.00 uur

Allergie of speciaal dieet? Vraag onze medewerkers van de bediening of keuken of het door jouw gekozen gerecht een 
optie is, of wij de receptuur kunnen aanpassen of beter een vegetarische variant kunnen bieden. In geval van twijfel 
zullen wij overleggen.      = vegetarisch mogelijk.


